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Martina Blättler
31.10.23 Sursee oder 06.11.23 Zug

NETZWERKANLASS LOK
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Agenda

• Begrüssung

• Prädikate

• Informationen Curaviva - ZSB

• Informationen zum neuen Beruf 

• Weiterbildungen / Kurse 

• Daten

• Varia

• WIGL



Berufsfachschulen Kanton Luzern

Umsetzung ab Schuljahr 2023 / 2024

Kompetenzorientierte Verhaltensbeurteilung 
mit neuen Prädikaten​



Kein Abschluss ohne Anschluss

Brücke zu Lehrplan 21/ Sekundarstufe I

Zeitgemässes, differenziertes Kompetenzen- und Beurteilungsmodell

Weg vom System AV VG I bis III
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Ausgangslage
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A) Selbstkompetenz:

Eigenverantwortlich Arbeiten

Eigene Fähigkeiten einschätzen

Methoden / Arbeitswerkzeuge 
effektiv einsetzen

****  Übertroffen

***    Erreicht (Standard)

**     Teilweise erreicht

*       Nicht erreicht

Prädikate Unterteilung
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B) Sozialkompetenz

Aktiv mit anderen 
zusammenarbeiten

Konstruktiv mit Kritik umgehen

Respektvoll mit anderen umgehen

****  Übertroffen

***    Erreicht (Standard)

**     Teilweise erreicht

*       Nicht erreicht

Prädikate Unterteilung
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Durchschnitt aller Unterrichtsfächer / Handlungskompetenzbereiche

Absprache: ABU, Sport, BK

Ziel: Standard erreicht ***
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Eingabe Prädikate



Erreicht: ***
Kann Stärken einschätzen und gezielt 
einsetzen

Übertroffen: ****
Kann Stärken einschätzen sowie gezielt 
und gewinnbringend einsetzen

Nicht erreicht: *
Ist sich seiner Stärken wenig bewusst

Eigene Fähigkeiten einschätzen
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Erreicht: ***
Kommuniziert sachlich und zielorientiert, 
spricht Konflikte direkt an

Übertroffen: ****
Kommuniziert sachlich und zielorientiert, 
spricht Konflikte direkt und lösungsorientiert 
an

Nicht erreicht: *
Distanziert sich von einer Zusammenarbeit 
und / oder stört diese

Aktiv mit andern zusammenarbeiten
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Rückmeldungen, Anträge, Verbesserungsvarianten,…
nehmen wir gerne entgegen. 

Gemeinsam FÜR erfolgreiche, motivierte und nachhaltige 
Berufsleute.
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Informationen Bildungskommission

• Martina Blättler,  Leitung Bildungskommission

• Antonia Wallimann, Vertretung Kanton NW

• Karin Bär, Vertretung Kanton Uri

• Luzia Habermacher, Vertretung OW

• Madlen Duss, Vertretung Kanton LU

• Vreni Luternauer, Vertretung Kanton ZG

• Maria Zeiner, Vertretung Kanton SZ 

• CURAVIVA-ZSB - Verband - Bildungskommission H+H

https://www.curaviva-zsb.ch/Verband/Bildungskommission-HH/PDJMf/
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Informationen ZEBI 

• ZEBI 23 Ausblick 

• 09. bis 12. November



Informationen zum neuen Beruf

XXX 14



Berufsbezeichnungen

• Fachfrau Hotellerie-Hauswirtschaft EFZ

• Fachmann Hotellerie-Hauswirtschaft EFZ

• Praktikerin Hotellerie-Hauswirtschaft EBA

• Praktiker Hotellerie-Hauswirtschaft EBA
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EFZ

XXX 16



EBA

XXX 17



Berufsfachschule

• Total 1080 (EFZ), bzw.720 (EBA) Lektionen über alle 3 Lehrjahre, 
aufgeteilt in jährlich
− 200 Lektionen Berufskunde
− 120 Lektionen ABU
− 40 Lektionen Sport

• Die Schwerpunktfächer «2. Sprache» und «Zubereitung einfacher 
Speisen» werden in der Berufsschule ab dem 2. Lehrjahr allen Lernenden 
unterrichtet (nur EFZ)
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Überbetriebliche Kurse / Budget 2023

• EFZ neu 19 Tage, aufgeteilt in 5 Kurse / pro Semester ÜK

• EBA neu 14 Tage, aufgeteilt in 4 Kurse / pro Semester ÜK

• Im letzten Ausbildungssemester sind üK-Kurse nicht mehr zulässig

• Lernende sollen im üK üben können, daher keine Notengebung

• Leistungen werden in Form je eines Kompetenznachweises pro HKB 
festgehalten
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ÜK – Überbetriebliche Kurse EFZ

EFZ neu 19 Tage, aufgeteilt in 5 Kurse

Lehrjahr Zeitpunkt Dauer Kurs

1 1. Semester 3 Tage  1

1 2. Semester 4 Tage 2

2 1. Semester 4 Tage 3

2 2. Semester 4 Tage 4

3 1. Semester 4 Tage 5

Total 19 Tage 



ÜK – Überbetriebliche Kurse EBA

EBA neu 14 Tage, aufgeteilt in 4 Kurse

Lehrjahr Zeitpunkt Dauer Kurs

1 1. Semester 2 Tage  1

1 2. Semester 4 Tage 2

2 Anfang 1. Semester 4 Tage 3

2 Ende 1. Semester 4 Tage 4

Total 14 Tage 



Umfang und Durchführung 
Qualifikationsverfahren

• Praktische Arbeit als vorgegebene praktische Arbeit (VPA) im 

Umfang von 6 Stunden EFZ und 4.5 Stunden EBA

• Die schriftliche Prüfung Berufskunde entfällt

• Die Lerndokumentation und die Unterlagen der überbetrieblichen 

Kurse dürfen als Hilfsmittel verwendet werden.
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Qualifikationsverfahren

Bestehen, Notenberechnung, Notengewichtung

• Praktische Arbeit sowie Gesamtnote mind. 4

• Gewichtung 

60% praktische Arbeit

20% Erfahrungsnote (nur Berufsfachschule)

20% Allgemeinbildung

• Art. 32: Erfahrungsnote fällt weg
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Ziel: Junge Leute und Eltern auf unsere Berufe aufmerksam machen
➢ Lehrstellen, Schnupperlehrstellen

➢ Betriebe können ihre Lehrstellen auf www.berufsberatung.ch kostenlos aufschalten, diese 
erscheinen dann auf : 

OdA Hauswirtschaft Schweiz
www.hotellerie-
hauswirtschaft.ch/
➢TikTok
➢Youtube 

Hotellerie Hauswirtschaft - 
Schnupperlehre?

CURAVIVA Zentralschweiz-Bildung

www.langzeithelden.ch
➢Instagram: curaviva_zsb
➢Facebook: curaviva zsb
➢TikTok: langzeithelden
➢Youtube CURAVIVA Zentralschweiz - 

Bildung
➢LinkedIn: curaviva zentralschweiz – 

bildung

Marketing

http://www.berufsberatung.ch/
http://www.hotellerie-hauswirtschaft.ch/
http://www.hotellerie-hauswirtschaft.ch/
https://www.tiktok.com/@hauswirtschaft_ch?lang=de-DE
https://www.youtube.com/@hauswirtschaftschweiz5049
https://www.youtube.com/watch?v=dtjS_uXKn50
https://www.youtube.com/watch?v=dtjS_uXKn50
http://www.langzeithelden.ch/
https://www.instagram.com/curaviva_zsb/
https://www.facebook.com/curavivazsb
https://www.tiktok.com/@langzeithelden
https://www.youtube.com/channel/UCz7w3Jh0XBOz1T1ncldxVhA
https://www.youtube.com/channel/UCz7w3Jh0XBOz1T1ncldxVhA
https://www.linkedin.com/company/curaviva-zsb/mycompany/?viewAsMember=true


Marketing – Flyer Schnupperlehre / 

neues Logo ODA Hauswirtschaft Schweiz
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Flyer Curaviva-ZSB
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• 23.02.24 Ausbildungsordner aktuelle Version gültig bis 2026 

• 06.03.24 QV-Vorbereitungskurs für Berufsbildner 

• Kursdaten für die Lerndokumentation werden sobald als 
möglich aufgeschaltet

• CURAVIVA-ZSB - Bildungsangebote - Kurse für 
Berufsbildner/-innen

Weiterbildungen und Kurse

https://www.curaviva-zsb.ch/Bildungsangebote/Kurse-fuer-Berufsbildner-innen/PtvMi/
https://www.curaviva-zsb.ch/Bildungsangebote/Kurse-fuer-Berufsbildner-innen/PtvMi/
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• 06.11.23 LOK  Zug

• 18.03.24 Implementierungsanlass Wichtig für alle

• 21.03.24 Netzwerkanlass OW, NW, Uri

• 18.04.24 Netzwerkanlass LU Hitzkirch Polizeischule, 
Thema Scheuersaugroboter

• 16.05.24 Netzwerkanlass ZG, Cham 

Daten
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Varia 
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WIGL
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• Es wäre toll, wenn die 
Betriebe, die 
Lerndokumentation 
übernehmen könnten 

Preise WIGL Lehrmittel und Lerndokumentation 

LINK für die Preise: 

Preise Hotellerie-Hauswirtschaft 
- Preise Hotellerie-
Hauswirtschaft | Rise 360 
(articulate.com)

https://rise.articulate.com/share/hTI6iR4Oe_VR0lajKEx3_r2espBZb4Yj#/lessons/MliCKFwfMG6r5GVrrFPZSEndHLYpcdby
https://rise.articulate.com/share/hTI6iR4Oe_VR0lajKEx3_r2espBZb4Yj#/lessons/MliCKFwfMG6r5GVrrFPZSEndHLYpcdby
https://rise.articulate.com/share/hTI6iR4Oe_VR0lajKEx3_r2espBZb4Yj#/lessons/MliCKFwfMG6r5GVrrFPZSEndHLYpcdby
https://rise.articulate.com/share/hTI6iR4Oe_VR0lajKEx3_r2espBZb4Yj#/lessons/MliCKFwfMG6r5GVrrFPZSEndHLYpcdby
https://rise.articulate.com/share/hTI6iR4Oe_VR0lajKEx3_r2espBZb4Yj#/lessons/MliCKFwfMG6r5GVrrFPZSEndHLYpcdby
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